Tarta z owocami

ﬁ 23cm:

Boréwki 82,5 zt /szt.
Maliny 82,5 z{/szt.
Truskawki 82,5 zt/szt.

Mix owocdw 82,5 zt/szt.

Sktad: Ciasto kruche maslane, krem na bazie serka
mascarpone, owoce , bita $mietana, zel morelowy.

Tarta owocowa z bezg

o fi23cm:

Truskawkowa 66 zt. /szt.

Malinowa 77 zt./ szt.
Rabarbarowo-truskawkowa 66 zt/szt.
Czarna porzeczka 66 zt/szt

Czerwona porzeczka 66 zt/szt

Skfad: Ciasto kruche maslane, owoce prazone na
karmelu, beza wtoska opalana.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki réz.



Tarta owocowa z bezg

ﬁ 23cm:

Cytrynowa 66 zt/szt.

Pomarariczowa 66 zt/szt.

Sktad: Ciasto kruche maslane, krem gotowany na
bazie Smietany, jaj i owocdw, beza wioska opalana.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki réz.

' Beza Pavlova:

Fi 18 cm 70 zt
Fi 22 cm 90 zt
Fi 25cm 140zt

Smaki: Smietankowy z marakuja, truskawkowy,
malinowy, kawowy, ajerkoniak z wisénia,
pistacjowy(+30 z)

Sktad:Blat bezowy suszony z kremem na bazie serka
mascarpone w wybranym smaku i bitg Smietana.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki réz.




Torcik Red Velvet :

Fi 14 -80 zt
Fi 18- 150 zt

Fi 22 - 250 z

Fi 25-350 zt
Fi 28 - 450 zt

Sktad: Ciasto na bazie czerwonego barwnika oraz
maslanki przektadane puszystym kremem z serka
philadelphia oraz masta.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki réz.

Tort smietanka z maracujg :

* Fi1l4dcm-80zt

* Fi18cm - 150zt
© Fi22cm-220zt
* Fi25cm-310 zt
© Fi28 cm - 420 zt

Sktad: Do wyboru biszkopt czekoladowy lub waniliowy
nasgczony syropem owocowym, krem na bazie serka
mascarpone , przecier z marakui, bita $mietana.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki réz.



Tort ﬂ%ezowy:

Fi 14 cm - 80 zt
Fi 18 cm - 150 zt
Fi 22 cm - 230 zt
Fi 25 cm -300 zt
Fi 28 cm 430 zt

Smaki: Smietankowy z marakuja, truskawkowy,
malinowy, kawowy, ajerkoniak z wisnia,
pistacjowy(+30 zf)

Sktad: Blaty bezowe suszone przektadane kremowym
serkiem mascarpone o wybranym smaku i bitg
Smietana.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki réz.

Torcik oreo z Eonﬁturq

malinowq :

Fi 14 cm - 100 zt
Fi 18 cm - 180 zt
Fi 22 cm - 250 zt
Fi 25 cm -350 zt
Fi 28 cm - 450 zt

Sktad: Biszkopt czekoladowy, delikatny kremem oreo
na bazie serka mascarpone oraz ciastek oreo
przektadane konfiturg z malin prazonych na karmelu.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki roz.



’.Krucﬁ_y torcik ﬁ 18 150zf

Smak: $mietankowo-malinowy, Smietankowo-
truskawkowy, czekoladowy z wisnig, biata czekolada z
konfiturg z czerwonej porzeczki.

Sktad: Blaty ciasta kruchego maslanego przektadane
wybranym kremem

Mozliwos$é dodania owocéw w Srodku(+30 do 50 zt)

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki roz.

Torcik OWoCOWY:

Fi 14 cm - 80 zt

Fi 18 cm - 150 zt
Fi 22 cm - 220 zt
Fi25cm -310 zt
Fi 28 cm - 420 zt

Smaki: truskawkowy, malinowy, czerwona porzeczka,
cytrynowy

Sktad: Biszkopt czekoladowy lub waniliowy, delikatny
kremem na bazie serka mascarpone i owocéw
nasgczony syropem owoCcowym.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki roz.
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Torcik Biata czekolada :

Fi 14 cm - 100 zt
Fi 18 cm - 180 zt
Fi 22 cm - 250 zt
Fi 25 cm -350 zt
Fi 28 cm - 450 zt

Smaki dodatkowego przetozenia: przecier z marakui,
konfitura malinowa, konfitura truskawkowa, konfitura z
czerwonej porzeczki

Skfad: Biszkopt czekoladowy lub waniliowy, delikatny
kremem na bazie serka mascarpone i biatej czekolady,
do wyboru z dodatkowym smakiem konfitury
nasgczony syropem owocowym.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz ptatki roz.

Torcik z oyfatﬁiem:

Fi14 cm - 135 do 150 zt
Fi 18 cm - 235 do 250 zt
Fi 22 cm - 335 do 350 zt
Fi 25 cm - 435 do 450 zt
Fi 28 cm - 535 do 550 zt

Smaki:$mietankowy z maracuja, truskawkowy,
malinowy, czekoladowy, oreo z konfiturg malinowa

Skfad: Biszkopt czekoladowy lub waniliowy, delikatny
kremem na bazie serka mascarpone i wybranych
dodatkéw nasgczony syropem owocowym.

Dekoracja : Tynk na bazie biatej czekolady, wydruk
cukrowy lub optatek, owoce sezonowe, ptatki réz.



Torcik Naked z cyafatﬁiem :

Fi 14 cm - 120zt
Fi 18 cm - 180 zt
Fi 22 cm - 250 zt
Fi 25 cm -350 zt
Fi 28 cm - 450 zt

Smaki: truskawkowy, malinowy, czerwona porzeczka,
cytrynowy

Sktad: Biszkopt czekoladowy lub waniliowy, delikatny
kremem na bazie serka mascarpone i owocéw
nasgczony syropem owocowym.

Dekoracja : Owoce sezonowe oraz wydruk cukrowy.

T orty artystyczne sq
wyceniane
inafywidhafnie W
zaleznosci od Wyﬁom

cfeﬁomcji.




